CON LAS MANOS
WITH THE HANDS

Croqguetas de la Casa
(Pregunte al camarero por los alérgenos) 2 unds

House Croquettes
(Ask the waiter about allergens) 2 pcs

(2 Ud/pcs.) 3,50€

Torta Inés Rosales con Tartar de AtUn Rojo de Aimadraba,
Guacamole, Queso Trufado & Almendras tostadas

Oil cake, truffle cheese, toasted Almonds and traditionally
caught “Almadraba” Red Tuna

15,90€

OEIOINCIO

Zamburina asada sobre Holandesa & Toffe
-miso de Ajo asado

Roasted Zamburina on Hollandaise & Toffee-
Roasted Garlic Miso

(1vd/pc.) 4,00€

®HO0® ©

Saam con rollo crujiente de Gambones & Queso crema,
salsa suave de Sésamo & Vinagre de Arroz

Saam with crispy shrimp and cream cheese roll,
mild sesame sauce and rice vinegar

(1ud/pc.) 3,80€

OSICIOIM0),



PARA COMPARTIR...O NO
TO SHARE..OR NOT

Ensaladilla con Lubina ahumada &
Verduras en Escabeche.

Salad with smoked sea bass
and pickled vegetables

11,50€

®G)

Gambdn Thai

Thai King Prawn

15,80€

OOINCO)

Tomates de temporada con Atdn Rojo
de Aimadraba a la Sal & Encurtidos

Tomato Salad with traditionally caught “*Almadraba”
Red Tuna with Salt & Pickles

14,50€

C

Ensalada de Calabacin & Carpaccio de Ternera con,
Aceite de Tomate Seco, Queso Feta, Nueces & Pesto Citrico

Zucchini and beef carpaccio salad with sun
dried tomato oll, feta cheese, walnuts, and citrus pesto.

14,90€

®oO®

Salmorejo, Ldminas de Atun Rojo de Almadraba,
Edamame & Pan de Gambas

“Salmorejo” chilled tomato soup, traditionally caught “Almadraba”
Red Tuna Slices, Edamame & Prawn Bread

12,50€

®UOEO0® ©



PARA COMPARTIR...O NO
TO SHARE..OR NOT

Hummus Casero, Verduras frescas & Encurtidas,
Almendras Tostadas & Queso de Cabra

Homemade Hummus, Fresh & Pickled Vegetables,
Toasted AImonds & Goat Cheese

8,50€

OODE

Verdura de Temporada en Tempura & Mayonesa de Soja
Seasonal Vegetables in Tempura & Soy Mayonnaise

8,50€

OCIOINMO

Alcachofa a la Parrilla, Sojamiel,
Yema de Huevo & Papada Ibérica

Grilled artichoke, soy honey™
egg yolk and lberian dewlap

(2 Ud/pcs.) 11,50€

®OO0E

Raviolis de Calabaza asada con
Tomate frito casero & Parmesano

Roasted Pumpkin Ravioli with
homemade cold tomatoes and Parmesan .

(3 Ud/pcs.) 13,80€

OJOLO,

Wok de Solomiillo Iberico con
Noodles & Verduras

Noodles wok with Iberian Pork
Tenderloin & Vegetables

17,80€

OISIOINOIENY



DE LA MAR
FROM THE SEA

Costilla de Atdn Rojo de Aimadraba
asada con BBQ & kit Fajitas

Roasted Red Tuna
Rib with BBQ and its Fajitas kit

28,50€

HHOO0@® ©

Pulpo a la parrilla Japo-Gallego con Kimuchi & Patatas
Japanese/Galician style Grilled Octopus with Kimuchi and Potatoes

24,90¢€

OICINOICEROIO,

Merluza al horno con
Crema de Gambas & Alcachofa

Baked hake with shrimp
cream and Arfichoke

18,90€

OICICIN0,

Tataki de AtUn Rojo de Aimadraba
sobre Tuétano asado & Salsa de Setas

“Almadraba” Red Tuna Tataki
on roasted bone marrow and mushroom sauce .

29,60€

OINNCIOICIOMIO,



NUESTRAS CARNES
OUR MEATS

Solomillo lbérico con
Manteca colord & Parmentier de tubérculos de Temporada

lberian pork fenderloin
with red lard & Parmentier of seasonal tubers

18,50€

@®

Rostbeef Templado de Vaca Simmental,
Patata asada & Mostazas ( Carne Poco Hecha)

Tempered Simmental Cow Rostbeef,
roast potato & Mustards (meat cooked rare)

18,50€

@®

Carrillada de Cerdo Ibérico
Patatas & Huevo

lberian Pork Cheeks
potatoes and egg.

17,80€

Risotto de Boletus con
Carrillada Ibérica & Foie

Boletus risotto with
lberian cheeks and Foie

21,50€

®®



POSTRES... AQUI NO COMPARTO
DESSERTS ... | DON ‘T SHARE HERE

Nuestro Lemon Pie

Our Lemon Pie

6,50€

®OO®

Coulant hecho al momento,
Helado de Avellanas & Streussel de cacahuete.

Coulant made to order,
Hazelnut ice cream and peanut Streussel

6,90€

®OO®

Tarta de Queso

Cheesecake

6,00€

®®

Milhojas de Mascarpone
Sopa de Chocolate al Baileys, Cacao & Café

Mascarpone Cheese strudel,
chocolate soup with Baileys, Cocoa and Coffee.

6,50€

OlOIOINC

Arroz con Leche de Coco,
Infusidn de Citricos & Especias

Rice with coconut milk,
citrus & spice infusion

5,50€



PAN & PICOS 1,5€ / pax.
También disponibles SIN GLUTEN // AOVE 0,80€

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN EL 10% DE I.V.A

BREAD 1,5€ / person.

Also Available GLUTEN-FREE // OIL 0,80€

ALL PRICES HAVE 10% V.A.T. INCLUDED

LISTADO DE ALERGENOS

® @

Gluten Huevo Setas Sésamo Cacahuetes Aliramuces Frytos de

cdscara

Gluten Mushroom Sesame Peanuts Lupins Tree nuts
Aplo Soja Pescodo Molusco Crustdceo Motaza Sulfitos Leche
Celery Soy Fish Sellfish  Crustacean Mustard  Sulphites Milk

** Algunos de nuestros platos pueden ser adaptados aunque indiquen alergias previamente.

** Some of our dishes can be adapted even if they previously indicate allergies. Please, ask us.



